
Restaurante tradicional

Galettes de trigo sarraceno

LAS CLÁSICAS

LAS DE TIERRA

LAS VEGETARIANAS

LAS DEL MAR

LAS QUESERAS

NUESTRAS ESPECIALIDADES

Acompañadas de ensalada verde

Cocina casera

05 40 20 21 39 
lacreperieduparvis.fr

GALETTE NATURAL CON MANTEQUILLA SALADA

FOIE GRAS MAISON (ENTRADA)

GALETTE CON EMMENTAL O JAMÓN O HUEVO

GALETTE CON 2 INGREDIENTES
A elección: emmental, jamón, huevo, tocino, cebolla, champiñones, fondue 
de puerros (4), espinaca

LA POPEYE 
Huevo, espinacas (congeladas), crema líquida, tocino

LA GALETTE SAUCISSE 
Cebolla, papas (3), salchichas, emmental

L’INDIENNE 
Filete de pollo, emmental, piña, salsa curry (5), crema de coco

LA VOLAILLE
Filete de pollo, emmental, champiñones, crema fresca líquida

LA BOLOGNAISE
Carne picada con salsa de tomate, ajo, hierbas, emmental, huevo

LA CAMPAGNARDE
Morcilla, cebolla, manzana, patatas, crema fresca líquida

LA GUÉMENÉ  
Andouille de Guémené, patatas (3), emmental

LA TEXANE 
150 g de carne picada, huevo, cebolla, patatas(3), queso emmen-
tal, nata fresca líquida

LA GALETTE MAGRET 15 min waiting
Medio magret de pato (200g), lonchas de magret seco (8), salsa de miel 
(9), emmental, crema fresca, champiñones frescos de París (2), papas (3) 
o manzanas cocidas 

LA GALETTE AU FOIE GRAS  
2 rebanadas de foie gras semicocido sobre tostadas, ensalada con mollejas 
confitadas, manzanas cocidas, tomates, emmental, lonchas de magret 

LA BAVIÈRE
Patatas, crema fresca, tocino, cebolla, jamón a la plancha, huevo

LA COMPLÈTE  
Huevo, jamón, emmental

LA PAYSANNE
Tocino, cebolla, huevo, emmental

LA FORESTIÈRE
Champiñones frescos cocidos, jamón, huevo, emmental

LA MÉRIDIONALE
Emmental, jamón, huevo, tomates frescos

L’IBÉRIQUE  
Huevo, chorizo, emmental, tomates frescos

LA MARAÎCHÈRE
«La Complète» + fondue de puerros (4)

LA SERRANO
Jamón serrano, emmental, huevo, tomates frescos, parmesano

LA PIQUILLOS
Emmental, huevo, chorizo, piquillos, aceitunas negras

L’AVEYRONNAISE
Emmental, tocino, roquefort, patatas

LA FLORENTINE
Emmental, espinacas (congeladas), crema líquida, queso de cabra

LA 3 FROMAGES
Emmental, roquefort, cabra

LA CHÈVRE MIEL
Cabra, miel, emmental, tocino, nueces trituradas

LA TARTIFLETTE
Emmental, reblochon, patatas, cebolla, tocino

LA SAVOYARDE  
Emmental, jamón, patatas (3), bacon, queso raclette

LA THON  
Emmental, huevo, atún, cebolla, aceitunas negras

LA NORDIQUE 
Salmón ahumado, emmental, crema fresca líquida, eneldo y limón

L’ATLANTIQUE
Emmental, vieiras (10/20 sin coral), fondue de puerros (4), crema fresca líquida

LA VÉGÉTARIENNE 
Champiñones frescos cocidos, emmental, papas, tomates frescos

LA PESTO 
Mozzarella, tomates, cabra, huevo, salsa de albahaca

3.30€

13€

5.80€

8.30€

10.80€

14.50€

14.50€

14.50€

14.50€

15.90€

15.90€

16.90€

28€

31.90€

2.50€

8.50€

3.50€

17.90€

10.80€

13.30€

13.30€

13.30€

13.30€

13.30€

15.90€

15.90€

15.90€
11.30€

14.90€

15.90€

16.80€

16.90€

14.90€

16.90€

22.90€

13.30€

15.90€

(1) foie gras casero, (2) setas frescas cocidas con ajo y perejil, (3) patatas con ajo y perejil, (4) fondue de 
puerros con mantequilla, (5) salsa de curry (nata con cebolla, curry y leche de coco),(6) la galette «Nordique» 
con salsa (nata, limón y eneldo), (7) «La pesto» con salsa (albahaca, aceite de oliva y ajo), (8) todas nuestras 
lonchas de magret de pato son secas, no ahumadas, (9) la salsa de miel para la galette de magret de pato 
(miel, chalotas, vinagre balsámico, jugo de magret de pato), (10) en el «Campagnarde» (manzanas cocidas)

Huevo, jamón, bacon, tomates, emmental, cabra, mozzarella, fondue de 
puerros, champiñones, cebolla, panceta, nata líquida, patata, ensalada, 
manzana cocida, espinacas (congeladas), nueces troceadas

Nuestro foie gras también se vende para llevar a 100 euros el kg, para que pueda elegir la 
cantidad que desee.

SUPLEMENTOS

Filete, salmón, pechuga de pollo, salchicha, morcilla, andouille de Guémené

Jamón serrano, chorizo, queso de cabra

 
23 calle André Loiseau, 

33330 Saint-Émilion



Ensaladas

Crepes dulces

Menu infantil
Ensalada completa servida en un cuenco de galette Menos de 6 años

LA NORVÉGIENNE 
Lechuga, salmón ahumado, tomates, eneldo

NATURAL

AZUCARADA

MANTEQUILLA SALADA (con o sin azúcar)

MADAGASCAR (azucar con mantequilla con vainilla)

MIEL

LIMÓN (con o sin azúcar)

MERMELADA (a elegir: fresa, albaricoque, arándano) 

NUTELLA

MIEL Y LIMÓN

CHOCOLATE (casero)

CARAMELO CON MANTEQUILLA SALADA (casero)

CREMA DE CASTAÑAS CON VAINILLA 
Crema de castañas (Faugier)

LA CRÊPE BOUNTY
Helado de coco, coco rallado, chocolate caliente, nata

LA CRÊPE MONT BLANC
Helado mont blanc, crema de castañas, nata

LA CRÊPE HELENA 
Peras, helado de vainilla, chocolate caliente, nata

LA CRÊPE MARTINIQUAISE
Plátanos, helado ron-pasas, chocolate caliente, nata

LA CRÊPE FLEUR DE SEL
Helado caramelo salado, salsa de chocolate o caramelo salado, almen-
dras tostadas, nata

LA CRÊPE AFTER EIGHT
Helado de menta con chocolate, chocolate caliente, almendras, nata

LA CRÊPE ORANGE
Helado de naranja, chocolate caliente, Grand Marnier, almendras 
tostadas, nata 

CRÊPE CHOCOLATE
A elegir: plátano, pera, coco rallado, nueces troceadas, almendras tostadas

CRÊPE CON LICOR (2cl) 
Grand Marnier, Calvados, Ron

ISIGNY
Manzanas cocidas, caramelo con mantequilla salada, almendras tostadas, nata

CAFÉ / TÉ GOURMET
Café, 3 mini crêpes con salsa de caramelo con mantequilla salada o salsa de 
chocolate, 1 bola de helado a elección, nata montada

ONE GALETTE
2 ingredientes a elegir: emmental, jamón, huevo, champiñones, tomate

UN SIROP

Suplemento Nutella, caramelo, chocolate  1.50€

1 CRÊPE DE AZÚCAR O 1 BOLA DE HELADO 
A elegir

LA ROQUEFORT
Lechuga, tomates, roquefort, nueces, picatostes

LA CHÈVRE
Lechuga, tomates, queso de cabra, tocino, nueces, miel

LA THON 
Lechuga, patata, tomates, atún, aceitunas negras

LA FERMIÈRE
Lechuga, tomates, filete de ave, parmesano, champiñones 
(templados), tocino

LA PÉRIGOURDINE
Lechuga, mollejas de ave, magret de pato seco, tomates, nueces 
troceadas 

16.90€

2.50€

3€

3.50€

3.90€

4.20€

4.20€

4.20€

4.50€

4.50€

5.50€

5.50€

6.50€

10.90€

10.90€

10.90€

10.90€

10.90€

10.90€

12.90€

7.20€

7.90€

9.90€

12€

16.90€

16.90€

16.90€

18.90€

19.90€

7.80€

7.80€

7.80€

9.50€

9.50€

10€

PLATOENTRADA

CREPES CON HELADO

SUPLEMENTOS

Nata montada 1.50€ Nueces / Miel / Almendras 2.50€

9.90€
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Helados

Gourmet café / té

Todos nuestros helados son elaborados por un maestro heladero artesanal

CAFÉ LIÉGEOIS 
2 bolas de café, café Malongo, nata

ALEXANDRA
1 bola chocolate, 1 bola café, coñac, nata

CHOCOLAT LIÉGEOIS
2 bolas de chocolate, salsa chocolate, nata

COLONEL 
2 bolas de limón, vodka

CARAMEL LIÉGEOIS
1 bola caramelo, 1 bola vainilla, salsa caramelo, nata

IRISH GLACE  
1 bola café, 1 bola vainilla, whisky, natacream

DAME BLANCHE
2 bolas vainilla, chocolate caliente, nata

LIMONCELLO
1 bola limoncello, 1 bola naranja, limoncello

COUPE BELLE HÉLÈNE
2 bolas vainilla, ½ pera, chocolate caliente, nata

GET UP 
1 bola menta/chocolate, 1 bola vainilla, Get 27 2cl

PÊCHE MELBA  
2 bolas vainilla, ½ melocotón, coulis frutos rojos, nata

WILLIAMINE
2 bolas pera, Poire Williams 2cl

BANANA SPLIT
1 bola vainilla, 1 chocolate, 1 fresa, plátano, nata, salsa chocolate SAINT JAMES

1 bola ron pasas, 1 canelé, ron ámbar Saint James 2cl

CAFÉ / TÉ GOURMET
Café, 3 mini crêpes con salsa de caramelo con mantequilla salada o salsa de 
chocolate, 1 bola de helado a elección, nata montada

9.90€ 11.90€

9.90€ 11.90€

9.90€ 11.90€

9.90€ 11.90€

10.90€ 11.90€

10.90€ 11.90€

10.90€
11.90€

12€

COPAS SIMPLES

HELADOS

COPAS CON ALCOHOL

SORBETES

BARBA DE ALGODÓN PLÁTANO

COCO
GROSELLA NEGRA

CAFÉ (100% Arábica)

LIMA VERDE

CANELÉ (pastel típico Bordelés)

FRESA

CARAMELO CON MANTEQUILLA SALADA

FRAMBUESA

CHOCOLATE NEGRO

FRUTA DE LA PASIÓN

MENTA / CHOCOLATE

LIMONCELLO

MONT BLANC
vainilla, merengue, crema de castañas

LICHY

NUTTY (sabor Nutella)

MANGO

PISTACHO

MOJITO

GRAND MARNIER 

NARANJA

CIRUELAS / ARMAGNAC

MELOCOTÓN DE VIÑA

RON PASAS

PERA

VAINILLA

MACARON DE SAINT-ÉMILION

HELADO DEL MES

SUPLEMENTOS

Chocolate 1.50€

Nata montada 1.50€
Caramelo con mantequilla salada 

1.50€

1 bola 
3€

1 bola 
3€

2 bolas 
5.90€

2 bolas 
 5.90€

3 bolas  
8.80€

3 bolas  
8.80€
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SIDRAS REFRESCOS Y ZUMOS

VINOS ESPUMOSOS Y CHAMPÁN

APERITIVOS

DIGESTIVOS

BEBIDAS CALIENTES

CERVEZAS

AGUAS

SPRITZ

Bolée 20cl

Chouchen (hydromel) 20cl

Get 27 - Limoncello 4cl

Café (Malongo gran reserva)

Caña 25cl

Abatille 50cl

Aperol Spritz 6cl 
Aperol, Prosecco, agua con gas

Jarabe con agua 25cl
Menta, granadina, melocotón, limón, fresa

Les cordeliers vintage blanc (brut o semiseco Sémillon) 

Les cordeliers rosado (merlot)

Prosecco

Lambrusco tinto o rosado

Champán

Champán media botella 37,5cl 

Jarra 50cl

Jarra 1L

Ricard 2cl

Coñac - Calvados 4cl

Descafeinado (Malongo gran reserva)

Monaco 25cl

Abatille 1L

St Germain Spritz 4cl 
Licor de Saint-Germain, Prosecco, agua con gas

Zumo de frutas 25cl 
Piña, naranja, manzana, mango, albaricoque, tomate

Lillet (rojo o blanco) 12cl

Grand marnier - Bailey’s 4cl

Café noisette

Caña grande 50cl

Perrier 33cl

Perrier con limón 33cl

Curaçao Spritz  6cl 
Curaçao, Prosecco, agua con gas

Orangina 25cl

Tónica 25cl

Ice Tea 25cl

Limonade 33cl

Coca-cola 33cl

Breizh Cola 33cl

Diábolo 

Brut or sweet / botella 75cl

Kir maison (sidra y licor de melocotón o cassis u otro) 12cl

Ron Don Papa o Diplomatico 4cl

Thé ou infusion (Dammann)

Panaché 25cl

Abatille con gas 50cl

L’italicus Spritz 6cl 
Italicus, Prosecco, agua con gas

Ecológica semiseca / botella 75cl

Martini (rojo o blanco) 6cl

Pera William 4cl

Chocolate

Desperados 33cl

Abatille con gas 1L

Suplemento de jarabe o limón

Rosada / botella 75cl

Whisky Moon Harbour 4cl

Licor de St germain 4cl

Capuchino con nata

Cerveza Mira (blanca, rubia, roja) 33cl

Perada / botella 75cl

Whisky Jack Daniel’s (clásico o miel o especiado o Rye) 4cl

Irish coffee ((azúcar de caña, whisky 2cl, café, nata) 4cl

Irish coffee (azúcar de caña, whisky 2cl, café, nata) 4cl

L’orge du Château (cerveza de saint-émilion, rubia, morena, ámbar) 33cl

Café gourmet

Té gourmet

Sidra tradicional / botella 75cl

Copa de champán 12cl

Kir royal (Champán, licor de mora o melocotón o grosella negra) 12cl

5€

4.50€

5.90€

2.40€

4.90€

3€

11€

3€

9€

9€

8€

-

12€

-

28.90€

30.90€

14.90€

14.90€

50€

29€

10€
20€

4.50€

7€

2.50€

5.50€

4€

11€

3.80€

5.50€

7€

2.50€

9.80€

3.70€

4€

11€

3.90€

3.90€

3.90€

3.90€

3.90€

3.90€

4€

14.90€

5.90€

7€

3.30€

5.20€

3.50€

11€

15.90€

6.90€

7€

3.90€

6€

4.50€

1€

15.90€

6.90€

7€

5.50€

7€

15.90€

8€

11.90€

11.90€

9€

12€

12€

16.90€

12€

14€

Bebidas

75cl
Botella

12cl
Glass


